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AVIBOM, 40 ANOS
A PARTIR DO OESTE...

Atrabalharnacomercializaggo de aves desde 1875, a
Familia Santos comegouamodernizar e a expandiro
seunegdcio em1966 com a construgio deum centro
de abate de aves que actualmente se denomina Avibom
Avicola, S.A. e que viriaatransformar-se num pilar para
o desenvolvimento e formagiio do Grupo Valouro.

Em 1978, 0 Grupointegrouumafébricaderagbesna
Marteleira, concelho da Lourinhg, a qual se seguiu,
10anos mais tarde, outra unidade no Ramalhal, no
concelho de Torres Vedras, concretizando o objectivo
de cadavez mais complementarafileira avicola.
Atualmente, o Grupo Valouro S.G.P.S.é

reconhecido como o maior grupo econémicono
sector agroalimentar portugués, evidenciandoe
demonstrando especial dedicagaoafileiraavicola,
designadamente nas fileiras do frango, do pato, do
peruedacodorniz, representando estas dreas cerca
de 80%dasuaatividade de Gestdo de Participagdes
Sociais, abrangendo varios sectores tais como o fabrico
deracdes, centros deincubagio de aves, unidades
deproduciofengorda de aves, centrosde abate e de
transformaggo, entrepostos frigorificos e canais de
distribuicfo, e mais recentemente houve umagrande
apostanas energias renovaveis, contando com dois
parques edlicos e 38instalages fotovoltaicas, e
duasinstalacdes para produgéo de biodiesel.
AmarcaAVIBOM nasce no seio daempresa

Persuinos S.A., empresa estaresponsavel pelo
lan¢amento do Grupo e que foi constituida por
curiosa coincidéncia em 25 de abril de 1974, pelas
9horas, em plena Revolugdo dos Cravos.

Nofinal doano 2000, aempresaalterouasua
denominag#o social para Avibom Avicola, S.A. eas
suasinstalacbes foram modernizadas com omais
moderno equipamento, contando presentemente,
com dois matadouros com capacidade para

abater 15.000 frangos/hora, 1500 patos/hora

e 1500 perus/hora, tornando-se assim no maior
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Centro de Abate de Aves da Peninsula Ibérica.

A Avibomtemvindoater a preferénciados
portugueses, e éuma referénciano sector alimentar
desde halargos anos, a qualidade e variedade dos

seus produtos tém sido uma mais-valia, que permitiu
construirumaimagem sélida e de confiangajunto dos
consumidores finais. Os seus produtos estdo presentes
nasmais variadas areas do comércio alimentar, fruto
da confianca depositada pelos intermediarios que
selecionarm os seus produtos, obedecendo arigorosos
controlos de qualidade, que a Avibom sempre adotou
comoregra, sendo aempresacertificada pelas normas
NPENISO9001:2008 e BRC, merecendoassima
preferéncia pelos scus produtos na confe¢do das suas
refei¢des. SO assim é possivel poder saborearum
tipico Frango Assado que tanto faz parte da cultura
Portuguesa, ou deliciar-se com umrequintado prato
de Arrozde Pato, ndo esquecendo o tipico e pratico
Peru, quejd faz parte dasrefeigBes durante todo o ano
e também em momentos tdo especiais como o Natal
Sendo onosso paisum forte consumidor de carne

de aves, sempre foi importante paraa Avibom

oferecer e proporcionar umagama de produtos
inovadores que fosse ao encontro das preferéncias

e hdbitos dos consumidores, Deste modo, foram
sendo criadas as condigdes para o desenvolvimento
de produtos derivados e transformados de

frango, peru e pato, proporcicnandomais

variedade e beneficios para os consumidores.
Aolongo dos anos, aimagem da Avibom foi crescendo,
acompanhandoa evolugdo da empresa, aevelugéo
dos mercados, a par das exigéncias e dos gostos dos
scus consumidores, foi criandolagos de confianga
econquistando credibilidade, foi alargandoasua
oferta de produtos e 0s seus niveis de tecnologia,
adquirindo normas e procedimentos de qualidade,
procurando incessantemente chegar cada vezmais
longe e amais consumidores com os seus produtos.

Faaltura certapara, umavez mais, dar
umnovoimpulso erenovar os valores que
orientam amissdo da Avibom, projetandoe
melhorandoaimagem de hd 20 anos.
Anovaidentidade Avibom traduz o novo
posicionamento erejuvenescimento damarca.
Apostadaem vingar em todos
osmercados em que concorre,
alargando assim os seus horizont

aAvibomorgulha-sedes
matrca Portuguesa e espalharum
pouco danossa culturano mundo.
Estaapostanorejuvenescimento
dologo/marca daempresa surge em perfeita
sintonia com a da necessidade de melhor

comunicar e se relacionar com os consumidores
dos dias de hoje, procurando incessantemente
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dar satisfagéio aos seus gostos ¢ necessidades, mas
igualmente paramelhorar toda a suavisibilidade
nos diversos locais onde a marca esta presente e

que se prevé venha a expandir-se aindamais, para
osmercados comunitarios e de pafses terceiros.
Umnovo baselinefassinatura que destaca o excelente
sabor dos produtos Avibom, fruto
daqualidade det linhadle
criaciioavicola, desdeasra
aorespeito absoluto pelo bem-
estardasaves, concretizado pelos
tempos de crescimento e maturagio
cmtodaacadeiade evolugdo
dasavesaté ao abate erefrigeracdo das carnes.
Renovada erejuvenescida, a Avibom orgulha-se

do seu passado e assume-se como um simbolo de
tradicdo e qualidade naindustria alimentar mundial.

CENTRO DE INFORMAGAO
EUROPE DIRECT OESTE

T de Hospitat, n.”
& europe i
direct e o
E-mail: europedirect.oeste@gmail com
Jeste et

wnw. facebook.com/ europedirect oesle.

Tel_: +351 267 OBS 044

A Leader Oeste - Associacio de Desenvolvimento Rural € a estrutura de
acolhimento do centro de informagac “Europe Direct Oeste” para o
periodo 2013-2017, disponibilizando ao plbtico informaggo europeia na
sede e em alguns polos locais em parceria com entidades piblicas e
privadas na regido Qeste.

O centro presta um servico de proximidade que permite ao publico obter
informagoes, orientagao e assisténcia sobre questdes europeias,
nomeadamente da seguinte forma:

» Atendimento presencial ou via telefone, fax e e-mail;

= Distribuigio de material informativo e acompanhamento de pedidos
de informac8o para outros organismas mals adequados;

= Organizacdo de eventos £ acgdes de formagio que suscitam o debate
Junte dos cidaddos;

® Transimissdo de dados relativos a programas de financiamento
edropeus;

[ ™ Colocacdo de projectes locais em rede e busca de parcelros
h gstratégicos ap nivel europeu.

i ACavapa MAlS T%Largam._
I e S SR = Gy @ S
HORARID DE FUNCIONAMENTO! e E
Sequnda a Sexta-Feira : 9h30 - 17h30 - e 8 .

* Iernzpcio para lmesa das 330 Hah s
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O Real Abadia Congress & SPA Hotel
éum 4estrelaslocalizadoazkimda
zona historica de Alcobaga. Situado
numaregidorica emhistoria, culturae
préximo da Costada Prata coabita com
algurnas dasmais belas praias do pais.
Ohatel convida-o a viverahistoriada
regido, bem comotodaariqueza da cultura
cisterciense. Aarquitetura, decoracioe
designconcorrem para que o hotelinspirea
tranquilidade, lnminosidade e criatividade
que caracterizam os Monges de Alcobaca.
Os servigos, também eles temdticos,
recuperamas tradices, praticas e

sepelo elevado padrio qualitativo,

Os espagos fisicos ¢ os ambientes do
hotel foram meticulosamente pensados,
atendendo as necessidades individuais
quer dos hospedes querdas empresas,
comgarantias derespostapara

pessoas com deficiéneia. Destaca-sea
classificacdo de eco-hotel pormotivo
doRétulo Ecoldgico Europeunagestio
cpraticas sustentaveis adotadas.

Oferece 32 quartos, entre 0s quais 4suites

rematicas (Pedroe DA Inés; Romeue
Julieta; Addo ¢ Eva eainda D. Quixote

¢ Dulcineia), 2 suiles acessiveis ¢
26 quartos standardde ambiente
personalizado ¢ de cunho lao regional. -
Orestaurante oferece uma viagem
pelos sentidos, rica em cor, cheiro
esaborguiadapela cozinha

de gutor, onde sdorecriados

sobretudo pratos regionais.

Desfrutar da piscinainternaaquecida,
deliciarum chdentre a saunaeum
banhoturco, explorara ofertado
spasdoalguns exemplos de como
retemperar o corpo ¢ aalma. Visitar
abiblioteca é outraalternativa.
Aenvolvéncia natural e os percursos
repletos de espécies arbéreas
autéctones servemn de enquadramento
apiscina exterior aquecida.

engenhos desta ordem religiosa, pautando-

mercados

ecorurais

O projeto Mercatlo Ecorural assenta numa &ika de
ruralidade, tradigBc e respeito pela ratureza,
encarando a prodicdo agricela e de artesanat em
peouens estals como complements & atividade
econdmica. A implementagio deste prajete visa a
disporibitizacio da artesanato iomal & produtos
agricolag de quatidade com 2 garantis de origem e
sequranca alimentar, vendidos diretamente palos
produtares e artesos, Mais gue um espago de
venda, & um espago de contacls direto com o
produtor iocal

= WyeW, miercadosecorurais. com.pt

MERCADO SEMANALL
Sébedos, ik bs 1an

¢ ke o o

i JUNHO/JULHO
XXt CISTERMUSICA - FESTIVAL DE MUSICA DE ALCOBACA
W EATE L
B JULHO/AGOSTD
ALCOBACA SUMMER NIGHTS
2 A4 AGOSTO
RABISCUITS - BIENAL DE ARTE CONTEMPORANEA
# AGOSTO
VERAO EM SAO MARTINHO sto Martinho do Porto
#10 A 15 AGDSTO
ALJUBARROTA MEDIEVAL
%19 A 25 AGOSTO
FEIRA DE SAO BERNARDO
26 SET A1 DUT.
FEIRA DE SAOQ SIMAO
14 A 17 NOV.
XiV MOSTRA INTERNACIONAL DE DOCES E LICORES
CONVENTUAIS Mosteiro de Alcobaga
® 31 DEZ
PASSAGEM DE ANO s0 Martinho do Porta

Ess\.ammcoorhoEko:Siau.Scnmm
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NOVOS EMPREENDIMENTOS

OESTE A CRESCER!

OReal Abadia Congress & Spa Hotelabriu as suas
portas em abril e convida-o a viver a histéria da regifio
de Alcobaga, bem como toda ariqueza da cultura
cisterciense. A arquitetura, decoragio e design
concorrem para que o hotel inspire a tranquilidade,
luminosidade e criatividade que caracterizam os
Monges de Alcobaga.

Tel. 262 580370
www.realabadiahotel.pt
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OHotel Vila o’ Obidos Art Garden
Hotel Rural & Spaéomaisrecente
espago hoteleiro de 4 estrelas da Regido
Oeste de Portugal, tem como pano de
fundo amagica paisagem medieval

do castelo e oferece um conceito

de alojamento baseado na cultura,
gastronomia, lazer e bem-estar.

Tel.: 262 003100
www.hotelviladobidos.pt

OViva Hotelfoi concebido para

proporcionar aos seus héspedes uma

atmosfera detranquilidade e conforto. Ideal |
paraquem procuraum local revigorante, __
este novo espago oferece um servigo | l
personalizado com qualidade superior, em
que o design contemporaneo cria e equilibra
um ambiente harmonioso e libertador, ideal
paradesfrutar de momentos relaxantes.

Tel. 262959 348
www.vivahotel.pt

www turismodooeste pt < MAIO 2013 < 33



